
 
 
 

BOURGOGNES 
 
Bourgogne « Côteaux des moines  2006 Bouchard Pet F  
 26.00 
Bourgogne »Chitry »    2006 Giraudon  
 24.00 
Bourgogne Epineuil    2006    
 24.00 
 
LA  COTE CHALONNAISELA  COTE CHALONNAISELA  COTE CHALONNAISELA  COTE CHALONNAISE    

 
Mercurey « Cht de Chamirey »  2005 Devillard  
 38.00 
Mercurey »1er cru clos du roy »  2002 J P Charton 
 40.00 
 
LA COTE DE BEAUNELA COTE DE BEAUNELA COTE DE BEAUNELA COTE DE BEAUNE    
 

Beaune du Château    2006 Bouchard P 
 38.00 
Beaune 1er cru »les cent vignes »  2002 D Bitouzet  
 40.00 
 
LA COTE DE NUITSLA COTE DE NUITSLA COTE DE NUITSLA COTE DE NUITS    

 
Gevrey Chambertin    2001 L Latour  
 75.00 
Nuits saint Georges 1er cru aux perdrix  2006 Devillard  
 70.00 
 
Le BeaujolaisLe BeaujolaisLe BeaujolaisLe Beaujolais    

 
Moulin à Vent     2006 Charvet  
 28.00 
Julienas Vieilles Vignes   2005    
 28.00 
Brouilly « L’enfert des Balloquets » 2008 Perroud  
 28.00 
Julienas « les crots »    2007 P Aufranc  
 28.00 



 
LES VINS DU MONDELES VINS DU MONDELES VINS DU MONDELES VINS DU MONDE    
    

Mendoza V de Condor Argentine  2004    
 24.00 
 
 
 
CHAMPAGNE 
 
 
Champagne Bollinger        60.00 
 

Champagne Roederer       60.00 
 

Champagne Billecart Salmon Brut réserve   54.00 
 
Champagne Philipponnat Royale reserve    50.00 
       
Champagne Cristal Roederer 00     350.00 
 
Champagne Billecart Salmon 90     200.00 
 
 
 
 
 
VINS ROSES  
 
  
Côtes de Thongue VDP  2008 La croix Belle  19.00 
 
Côtes de Provence cru classé 2008Château du Galoupet 25.00  
 
Touraine Noble Joué  2008     18.00 
 
Cabernet de Saumur   2007 Chaintres   19.00 
 
 
 



 
 
Le Bordelais 
 
      MIL      
 EUROS 

Bordeaux 
Château Tire Pé    2005      

 34.00 

Château Bonnet    2003      

 26.00 

Côtes de Blaye 
 

Excellence de Tutiac   2004      

 23.00 

Pessac Léognan 
 
Château Haut Plantade   2005      

 33.00 

Château Haut Brion   1999      

 500.00 

 

Haut Medoc 
 

Château Sociandot Mallet  2001      

 75.00 

 

Saint Julien 
 

Clos du Marquis    1999      

 75.00 

 

Saint Estephe 
 

Château de Pez    2004      

 65.00 

Château Haut Marbuzet   2003      

 70.00 



Château Haut Marbuzet   2000      

 80.00 

Les Pagodes de Cos   1996      

 75.00 

Saint Emilion 
 

Château Vieille Tour la rose  2004      

 32.00 

Château l’Angelus    1995      

 250.00 

Château Ausone    1999      

 900.00 

Pomerol 
 

Château La Conseillante   1995      

 150.00 

Château La Fleur Petrus   2000      

 400.00           
 

NOS DEMI  BOUTEILLES 

BLANCS 
 

Champagne      37.50cl 
½ Champagne Deutz        19.00 
     

Alsace   

Riesling « réserve »     2002 Trimbach 
 16.00 
 

Val de Loire 
Sancerre      2008 Durand   19.00 

Sancerre      2006Comte Lafond  19.00 

Pouilly Fumé      2006 Ladoucette 
 19.00 
Provence 
Château du Galoupet    2008 Cht du Galoupet 15.00 



 

Bourgogne 
Chablis du Domaine    2006 Williame Fevres 14.00 

Montagny 1er cru     2008 D Roy  
 18.00 
 
 

Bordeaux 

Château Bonnet     2006 Lurton  
 12.00 
 

ROUGES 
 

Val de Loire  
 
Saumur Champigny     2006 Fillliatreau  15.00 
Saint Nicolas de Bourgueil »La Contrie » 2006  Audebert  13.00 
Bourgueil       2007C et P Breton  14.00  
Sancerre      2008 Durand   15.00 
Chinon »les graves »    2007 Gasnier  14.00 
Chinon      2007 C et P Breton  14.00 
Bourgogne   
Beaune du Château    2006 Bouchard  19.00 
 
Bordeaux  
Château Lalande     2005    22.00 
 

ROSES 

Touraine Noble joue         2008   
 10.00 
Cotes de Provence     2008    15.00 
 
 

    

 

 

 

 

 

 

 

 



NOS VINS BLANCS 

Val de Loire 
Muscadet S et M des bois Gautier 2007 C et P Luneau  
 16.00 
Muscadet S et M  Nuance    2003 Cet P Luneau   
 22.00 
Muscadet S et M  L’ d’Or   2007 P Luneau Papin  
 24.00   
Muscadet S et M « clos de le chesnaie 2001 Cht  de la Mercrediere 
 20.00 
 
Muscadet des Schistes de Goulaine 2002 P Luneau Papin  
 35.00 
 « Cuvée Excelsior »  2005 P Luneau Papin  
 35.00 
 
Anjou      2005 Chaffardon   
 32.00 
Anjou      2006 Le clos Juchepie  
 32.00 
Anjou D de Mihoudy   2006 Cochard   
 19.00 
Sancerre Comte Lafond   2007      
 35.00 
Jasnières Kharakter   2005 Chaussard   
 36.00 
Pouilly Fumé     2008Durand    
 30.00 
Pouilly Fumé     2006 Ladoucette   
 35.00 
Pouilly Fumé « Baron de L «   2000 Ladoucette   
 60.00 
Vouvray sec     2007 D Fouquet Le Marigny 
 25.00 
Montlouis »cuvée Rémus »  2006 J Blot    
 35.00 
V D P La Margelle              2004 Cht de Fosse Sèche  
 42.00 
Jurançon  
Jurançon Sec »A l’Esguit »  2007 Camin Larredya  
 28.00 
Vallée du Rhône 
Condrieu « clos Boucher »   2003 Delas    
 65.00 
Alsace Blancs 
Riesling « réserve »    2003 Trimbach   
 32.00 
Riesling     2003 Hager    
 28.00 



Pinot gris     2002 Trimbach   
 33.00 
Riesling”C Frédérique Emile ”  2002 Trimbach   
 65.00 
Pinot gris Vieilles Vignes   2007 Hager    
 33.00 
Gewurztraminer Bollenberg  1997 Hager    
 33.00 

Bordeaux blancs 

Château Bonnet    2006 lurton    
 22.00 
Château Smith Haut Lafitte  2002 Cathiard   
 65.00 

Bourgogne 

Bourgogne Blanc    2007 Trapet    
 35.00 
Bourgogne »le Renard »   2006 Devillard   
 28.00 
Rully       1999Cht de Rully   
 25.00 
Macon Mancey    2007      
 28.00 
Mercurey « Meix foulot »   2007 Dom Meix Foulot  
 38.00 
Chablis du Domaine   2007 William Fevres  
 32.00 
Chablis « Mont de Milieu »   2006 William Fevres  
 40.00 
Chablis les vaillons     2006 William Fevres  
 45.00 
Chablis Grand cru »Grenouille»  2002 La Chablisienne  
 80.00 
Chassagne Montrachet  
1er cru  Les Grandes Ruchottes   2007 P Pillot    
 60.00 
1er cru  Les Caillererts  2007 P Pillot    
 60.00 
Meursault     2006 Bouchard   
 45.00 



Puligny Montrachet »Champgains » 2000 Faiveley   
 65.00 
Corton Charlemagne   1998 Bouchard P   
 85.00 
Costières de nîmes  
Château Mourgues du grés  2007      
 30.00 
Cotes de Provence « Cru classé  2008 Cht du Galoupet  
 28.00 
 

NOS VINS ROUGES 
 

      MIL     
 EURO 

Val de Loire 

Saumur « Eolithe »    2006 Château de Fosse Sèche 
 28.00 
Saumur »La Clef de Voûte   2005 Château de Fosse Sè che 
 36.00 
Saumur Champigny V vignes   2006 Filliatreau   
 28.00 
Bourgueil « avis de vin fort   2008 c et P Breton   
 25.00 
Bourgueil « Les Galichets »   2007 C et p Breton  
 29.00 
Bourgueil « Clos Sénéchal »   2007 C et P Breton   
 32.00 
Bourgueil « Domaine du Grand Clos » 2005 Audebert   
 24.00 
Saint Nicolas de bourgueil   2006 Audebert   
 22.00 
Chinon « Beaumont »    2007 C et P Breton   
 29.00 
Chinon »Les Grezeaux »    2004  B Baudry   
 36.00 
Chinon «Les chesnaies »   2006 P et B Lambert  
 24.00 
Sancerre      2007 Vacheron   
 36.00 
Sancerre      2008 Durand   
 30.00 

Vallée du Rhône 

Domaine de l’oratoire St Martin »  2007F et F ALARY    
 28.00 
Crozes Hermitages    2008Graillot    
 38.00 



Côtes Rôties « Les Bécasses   2001 Chapoutier   
 60.00  
Beaumes de Venise    2006 D de Fenouillet  
 26.00 

Alsace 

 
Pinot Noir      2005 Trimbach   
 30.00 
Pinot Noir      2007 P Hager   
 28.00 
Cahors  
 
Clos Triguedinas     2000 Baldes    
 32.00 
Madiran  
 
Madiran « Tradition »    2006 Labranche Laffont  
 20.00 
Château Montus Prestige   2000 Brumont   
 62.00 

Le Roussillon et le Languedoc 

 
Sarabande      2006 
Côtes du Roussillon « Mas Christine » 2007 Philippe  et Nathalie Gard 
 25.00 
Pic Saint Loup      2006 Château de Lascaux 
 24.00 
Faugères « Les premières »   2006 Dom Alquier   
 35.00 
Saint Chinian »Les Schistes »   2007 Borie la Vitar èle  
 32.00 
Corbières »le 3 de Castelmaure »  2005 Castelmaure   
 36.00 
Saint Chinian »cynanque »   2005 v et x Franssu  
 26.00 
El Carignator   V de Table        
 32.00 
Domaine du clos des fée »les sorcières » 2005 H Biz eul   
 32.00 
Collioure Quadratur    2002 P et N Gard   
 40.00  
Collioure Clos du Moulin    2000 Dr Parcé et Fils  
 42.00 
Collioure Cosprons    1997 Dr Parcé et Fils  
 40.00 
 


